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Rioja, sinénimo de vino. Sigue ocupando

el primer puesto en todos los estudios de
mercado. La modernizacion, calidad, precio y
adaptacion a los envites de sus competidores
mantienen el dinamismo de una regiéon que
cuida el tesoro otorgado por Dionisios.

Texto: Ignacio Crespo

Renovacién en contenido y continente

Muchos han sido y son los cambios realizados por
bodegueros, endlogos y viticultores que han aportado una
adaptacion a los nuevos tiempos y gustos. Algunos pueden
pensar que han sido relativamente recientes, aunque ya a
mediados de los ochenta las bodegas empezaron a modificar
de manera sustancial sus désicos métodos de elaboracién
en pos de vinos con una mayor concentracion frutal y en
detrimento del gusto clasico de vinos acidulos y ligeros al
paladar, donde las sensaciones de barricas de varios afios
eran los predominantes. A esto hay que sumar, en una clara
apuesta por la nueva tendencia enoturistica, las modemas

y espectaculares bodegas realizadas por Ysios y Hros del
Marqués de Riscal que, aunque llamados locos por muchos,
han supuesto un interesante aire fresco y renovador.

Con el paso del tiempo los elaboradores han apostado por
expenmentar con nuevos sistemas de cuidado del vifedo

y de vinificacién en bodega, asi podemos encontramos con
las fuertes inversiones realizadas por Domecq Bodegas-
Pemod Ricard en sus bodegas de Campo Viejo e Ysios,
donde no solo se han realizado una bellas y practicas mega-
instalaciones, sino que también emplean la dltima tecnologia
en novedosos proyectos de innovacion e investigacion para la
elaboracion de las nuevas variedades de uva permitidas por
el Consejo Regulador.

Otras bodegas que hay que resefiar gracias a su renovacion
permanente, pero sin perder sus huellas de identidad son:
Muga, CVNE, Vina Real, Marqués de Céceres, LAN, Bodegas
Palacio, Hros del Marqués de Riscal, Contino, Marqués de
Mumeta, Sierra Cantabria, Sefiorio San Vicente, Vifiedos de

Paganos, Remellur, Tiera Agricola Labastida, Vina Bujanda,
Ramdén Bilbao, Allende, Pujanza, Vifa Salceda, Beronia, Artad,
Benjamin Romeo-Bodega Contador, Bodegas Bilbainas, Luis
Canas, Valenciso, Bodegas La Emperatriz.... y asf podriamos
seguir hasta el infinito, ya que son muchos los que apuestan
por un cambio tanto en instalaciones como en el vino final
que llega al mercado.
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v Soredomedat. = . TV
— HASTA TRECE BODEGAS OFRECERAN SUS MEJORES CALDOS

La III Feria Estrellas de la DOC vuelve a

ofrecer "un maridaje entre el vino y la
solidaridad"

Foto: GOBIERNO DE LA RIOJA

LOGRONO, 24 Abr. (EUROPA PRESS) -

La III Feria Estrellas de la DOC Rioja ofrecera "un maridaje entre el vino
y la solidaridad". Se trata de una iniciativa de la ONG riojana Kaipacha
Inti cuyo objetivo es recaudar fondos a beneficio de los proyectos
solidarios que desarrolla.

El consejero de presidencia, Emilio del Rio, ha presentado hoy en rueda
de prensa la iniciativa junto a, entre otros, el presidente de Kaipacha Inti,
Pedro Rosales.

Por un precio de veinte euros, que iran destinados integramente a la
ONG, se podra catar vino de trece bodegas, que ofreceran sus mejores

caldos ademas de la oportunidad de hablar con los endlogos responsables de los mismos.

Esta iniciativa nacio de la inquietud de una voluntaria de la ONGD relacionada con el
mundo del vino, Natalia Alvero, cque observo la oportunidad de aportar su experiencia
para apoyar los proyectos de Kaipacha Inti de una forma novedosa y, para ello, solicité la
colaboracion de bodegas de la DOC Rioja, que han respondido de una forma muy
positiva.

De esta forma, la 111 Feria Estrellas de la DOC se celebrara este proximo viernes, 25 de
abril, entre las 17.30 y las 21 horas en el Circulo Logrofiés (C/. Duquesa de la Victoria, 10).

Cada bodega participante tendra una mesa donde servira sus vinos para que la gente
pueda degustarlos y ademas comentar con responsables de la bodega las caracteristicas
de sus vinos. En la anterior edicion, acudieron doscientas personas.

En esta edicion participaran trece bodegas: Abel Mendoza, Artadi, Baron de Rey, Finca
Allende, Gomez Cruzado, Lanzaga, Marqués de Riscal, Pujanza, Rioja Alta, Roda, Sierra
Cantabria, Valenciso y Vifiedos del Contino. Ademas del Gobierno de La Rioja colaboran
esta iniciativa Cope Rioja, Popular TV, Circulo Logrofés, Bar Morry, Cookinshop, La Caixa,
Pasteleria Casis, La Tavina, Armelinda, Torre Gurmet, Pescaderia Marino y Vending
Lardero.

DOSSIER DE PRENSA 2014



Septiembre 2014

Martires 2012
&V ura

DOSSIER DE PRENSA 2014



12 de septiembre de 2014

ALLENDE BLANCO
Puntuacion: 53

= distinto, elegancia de aromas de ci-

. tricos, melocoton, ciruelas en su ver-

. sion 2011, capaz de sostenerse hasta
el infinito en la boca, M4s alla, hoy
POR JUAR FERNANDEZ-CUESTA mmhléﬂ. 50 mmnmﬁrm

U o l restaurante madrilefio que s ha
ang aprendido la leccion que casi ningan

& e restauranie pretende aprenderse, Una
comida para catar (y beber) los vinos

Mésaﬂiseencmnlm Allende. Pa-  de una bodega suele suponer que la
rece [o misme. (Qué significa comida va por un lado y el vine por

ms alla? Seria filosofia, peroesrea-  otro. Luego el restaurante saca ¢l sa-
lidad. Si, mas alldentreos de sues-  bley todos presuntaments conten-
pecie se encuentra Allende. Unpaso  tos.. Ono. Alabaster ha hecho los de-

. Afiada: 2011 Origen: D. 0.
C. Rioja. Variedades:

Bru‘onesa.n !lqw. ThL 941
322301 info@finca-
allendecom. Precio; 16-17
auros.

slmwmmblm
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VANITATIS

Viernes, 12 de Septiembre de 2014

Maestros del tinto, grandes elaboradores de blancos: 10
blancos de Rioja que lo bordan

Bero Monteblanco (Todoving)
1200812014 (05 00)

¢ Sabias que hasta mediados de la década de los 70 se producian mas blancos que tintos en
Rioja? ¢ No? Pues ya lo sabes, Por motivos principalmente econdmicos Rioja cambid el color
de su terrufio y se pinté de tinto con tal fuerza que apenas 40 afios después a mas de uno le
hablan de riojas blancos y pregunta que si le estan tomando el pelo.

Aunque es poco probable que vuelva a cambiar |a tendencia de forma tan radical, de un
tiempo a esta parte parece que en Rioja vuelve a lucir el blanco. Pero con mas elegancia
que antafio. Hablamos de blancos de eliquela, suliles, criados en barrica. “De estilo
borgona”, como le gusta definirlos a algun elaborador. Blancos que merece |a pena ser
decantados y ademas bebidos a mas temperatura de lo que se suele acostumbrar a disfrutar
un blanco

Al igual que algunas de las mejores baladas de la historia de la musica han sido compuestas
por los grupos mas rockeros y heavies, algunos de los mejores blancos de Rioja estan
elaborados por bodegas mas conocidas por su maestria con el tinto. Reyes del tinto
elaborando blancos admirables al igual que rockeros componiendo baladas miticas.

“Cada vez se entienden mejor los blancos de Rioja", nos cuenta Juan Pablo de Simon, de
Bodegas de la Marquesa, haciendo referencia a que no son blancos “faciles”, o al menos no
tan frescos y afrutados como el mercado ha acoslumbrado al paladar de la mayoria cuando
bebe un blanco. Y es que los blancos de Rioja se estan dignificando.

¢
El vifiedo de Martices

Martires

Finca Allende (alrededor de 80€)

Un vifiedo de menos de dos hectareas con mas de 40 afos de vida en una de las zonas mas
altas de Briones es la materia prima con la que Finca Allende elabora Martires. Un blanco que
transmite en cada trago "el magnetismo”, como le gusta decir a Miguel Angel de Gregorio, su
creador, y los minerales de este terreno ubicado junto a la ermita de los Santos Martires. Solo
1.500 botellas. La bodega ademas elabora Allende Blanco (alrededaor de 15€), otro Rioja
elaborado a partir de viura y malvasia, del que se elaboran menos de 50.000 botellas.
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Enologia ‘sui generis’,
del terrufio al mantel

Marta Fermdndez. Ao
Aspira a quesus hijos sean Jos
encargados de realizar las
grandes vines que una tierrs
merece. Y, atinmas, conflaen
que sus nietos también asu-
man el reto, Es lu aspiracion
de Miguel Angel de Gregorio,
que en 1986 llego 3 Briones
(en la Rioja Alm), donde des-
cubrit “el terrufio singular
que siempre habia sofado™.
Desde entonces es autor de
algumos de los productos mas
top dé estaregion.

Finca Allends es e provec-
to persanal liderado por este

despuds, puso en marcha su
segundo provecto en Brio-
nes: Finea Nueva, una espe-
cie de version casual y diver-
tida, en una jerga no vinicol.

Viura, eempranillo, gma-
cha, grackano o malvasia son
variedades aliadas que el -
rrifio riojang ofrece a De
Giregorio, cuya sefia de iden-
tidad haberse centra-
doen s midelo enold-
gicoen el vifiedo v enrebelar-
= frente 1 las posicionss mis
immovilistas y menos avanza-
das de la Penominacion de
Origen Riojo. “Intentamos
trabajar con toda fa humildad
minnm,bnpﬂwuhdﬁﬂr

fiarin este diseiador

de sus grandes vinos? Hace
unos dias, De Gregorio puso a
pruchaal restaurante Aluabas-
terde Madrid, Bl jefe de codi-
na, Iviin Dominguez, frma
m ment eon una ensalada ti-
bia de calabacin coma arran-
que, acompanads de un
Allerde blanco 2011; antes de

#Con qué plaros acompa-
aliunos
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wnas pochas con mejillenes v
tendones de ternera, con su
Mdrtires 2012; para poasar a
un pinto asado a la sartén con
guiso de terner y sepia, con
Allewcle 2008; 4 una Costilla
de ternera con guiso de repo-
llo, con &l Calvario 2008; v a
un pichon asado, con su gran
Aurus 2008; v, de postre. mil-
hajas de crema a fa canela,
con un Allende blance dulce
2011, que no secomercializay
que De Gregorio destina solo
a“family & friends”.

Cuando arrancé su pro-
yecto, De Gregorio acababa
de abandonar Bodegns Bre-

Vitkedos en los que se alabora Calvario!

ton, Pero mdo vuelve, ¥ haee
Unos meses compit esta bo-
dega. Ahorn, Breton es su
nuevo reto, materiatizado en
eldesarrollode unasohrasde
mejora y adecuacian, “eon el
fin de trasladnr desde esta
vendimin 2004 Inelaboracion
de Finca Nueva a las insmla-
ciones del pueblo de Nava-
Frete; mieniras se preparan
nuevos provectos enoldgi-
s, Mientras, Finca Allende
seguird elaborandose en su
sede de Brivnes, “Mi vicio
son s vifins", insisre este sl
gvmeris endlogn, “La grande-
i del terrufio fa da el paso
del dempo®, afade Miguel
Angel de Gregorio.
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®
ALLENDE

2011

Allende 2011, la
rebelién del blanco
riojano

VINOS
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Aunque la mayoria de los aficionados considere que Rioja es un territorio consagrado tan sélo a los
vinos tintos, lo cierto es que los blancos han tenido también un papel trascendental en la historia
vinicola de esla region. De hecho, hasta hace apenas un siglo, el vinedo ricjano estuvo dominado
por las variedades blancas.

Las exigencias del mercado y el avance de la tempranillo han invertido drasticamente aquella
situacion, condenando a los blancos riojanos a una presencia mas que modesta (el 15% de la
produccion actual de la D.O.Ca., compartido con los vinos rosados).

Afortunadamente -y a pesar de que el Consejo Regulador de la denominacion ha querido condenar
a las variedades blancas autdctonas al olvido, permitiendo la introduccién de chardonnay y
verdejo- algunas bodegas vy viticultores persisten en reivindicar el potencial de los auténticos
blancos ricjancs, elaborados con viura, malvasia y garnacha blanca,

Es el caso de Miguel Angel de Gregorio, factétum de Finca Allende. No hace falta estirarse para
probar Martires —el suntuoso blanco de la casa, minoritario y, qué remedio, carisimo: 78 euros-,
para comprobar la calidad que atescran los blancos que slabora este inquieto e imprevisible
enologo, porque el mas modesto Allende Blanco también es un perfecto ejemplo de la grandeza de
la Rioja blanca,

Asi queda demostrado con Allende 2011, que contradice las previsiones de una afada mediocre
para regalar una exquisita expresion de la menospreciada viura: atractivo color dorado, aromas
complejos con matices de pomelo, fruta blanca y acentos minerales que pueden recordar a un
buen riesling, y una boca amplia, glicérica y sabrosa.

Sin duda, un vino delicioso —con excelente potencial de guarda, ademas- que invita a redescubrir
los fantasticos blancos de esta tierra injustamente monopolizada por los tintos,
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L Volver a casa

El endlogo Miguel Angel de Gregorio
ha adquirido las instalaciones de
Bodegas Bretdn, ubicadas en Navarrete
(La Rioja), empresa con la que se inicid
en el mundo del vino.
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TINTOS RIOJA 2010

La afada también cuenta

Octubre 2014

GALERIA DE CATA

EN ESTA OCASION NOS HEMOS QUERIDO DAR UN FESTIN CATANDO UNA DE LAS ANADAS MAS
IMPORTANTES DE LA ULTIMA DECADA EN RIQJA. CALIFICADA COMO EXCELENTE, EL ANO 2010 NOS
DEJA UN GRAN NUMERO DE REFERENCIAS SIMPLEMENTE EXCEPCIONALES, MOSTRANDO EN CADA
CASO LO MEJOR DE Si MISMAS. UN DELEITE PARA NUESTROS SENTIDOS Y NUESTRO PALADAR.
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97 Aurus

Tinto 2010 | Tempranillo y
graciano | D.0.Ca. Rioja | Finca
Allende

140 €

tro de los grandes de la

de roble francés nuevo

Sencilla y elegante.

De color rojo picota bien
cubierto.

Fino, intenso y complejo en
nariz, destacan aromas de fruta
muy bien madurada, especias
dulces, minerales, regaliz, hierbas
aromaticas. Fruta negra (ciruela)

De gran estructura, serio,
equilibrado, con un paso de boca
sedoso, taninos de gran calidad y
un final de boca largo y complejo.
Fresco y vivo. Con larga vida por
delante.



‘Octubre 2014
|

XV SALON

GUIA PENIN

El proximo 16 de octubre se llevara a cabo XV edicion
del Salén de los Mejores vinos de Espana de la Guia Pe-
fin con la presentacion de la edicion 2015.

Nominados a Premio Guia Penin Bodega del Ao

- Finca Allende (DO Ca. Rioja)
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GUIA VINO 2015

Noviembre de 2014

ALLENDE
TINTO

93 puntos
Precio: 16 €
2008

Variedad:
100% tempranillo

Bodega:
Finca Allende

Briones

La Rioja

941 322 301
www.finca-allende.com

Y eso que me suena que el ;
endlogo no le cogiod el punto a la
afada en su momento justo. Una
gran muestra, una vez mas, del
2008 en Rioja. Allende vuelve a
ser uno de los grandes.
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smEfiAll  business class magazine

Noviembre de 2014

visionary oenologis
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ESTE ENOLOGO MANCHEGO HA
REVOLUCIONADO EL MUNDO DEL

VINO CON LOS QUE EL LLAMA

POR BY ALVARO ARRIBA "VINOS DE ALTA EXPRESION".

Hasta principlos de los 90 del siglo pasado, los vinos se elaboraban en Espafia de una
manera muy clasicay encorsetada. Fue en esta década cuando comenzd la moderniza-
cion del sectory el afan de producir vinos de gran calidad. Graclas a las inversiones rea-
lizadas y al talento de algunos endlogos, se comenzaron a crear grandes vinos en zonas
hasta entonces mas habituadas al cultivo a granel (Castilla La Mancha, Extremadura,
Alicante y Madrid, entre otras) y se crearon marcas que se salian del planteamiento
cerrado que ofrecian las Denominaciones de Origen.

Uno de esos visionarios fue Miguel Angel de Gregorio, manchego de nacimiento y
riojano de adopcion, que revoluciond el mundo del vino con lo gue se llamo “vinos
de alta expresion”. Este ingenlero agrénome, endlogo y bodeguero de gran éxito, al
que llaman el enfant terrible de La Rioja, decidio apostar por el terrufio, por culdary
mimar la uva en lavid y dejar en un segundo lugar la evolucion en la barrica. Como
&l mismo dice, ofrece vinoy no tiempo. Cada pago es un mundo, ya que cuentan con
diferentes suelos, alturasy climas. Lo que le Interesa del vino es su capacidad para
expresar las caracteristicas del terreno del que procede.

La mayor parte de su infancia y adolescencia la paso en una bodega, ya que su padrey
su tio trabajaron durante afios para Marqués de Murrieta. Tras graduarse, en 1986, en
la Politécnica de Madrid como ingeniero agrénomo, comenzo a trabajar en Bodegas
Bretdn donde destacd desde un primer momento, logrando colocar sus caldos »»
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>3 como referente de los vinos espafioles de calidad. En 1997 decidié iniclar un pro-
yecto personal, Finca Allende, donde definitivamente consiguld crear elvino con el que
sofiabay que situaba su firma entre las mas prestigiosas y reconocidas del mundo. En
ella ha creado Allende, blancoy tinta, Aurus (con el que ha obtenido reconod

blemente el mejor vino blanco de Espania.
A pesar del éxito, su inquietud es tal que
en 2007 decidié adquirir Finca Nueva,
en la que cred una serie de vinos en los
que dio rienda suelta a su creatividad.
Son vinos de nueva generacion, frescos,
divertidos y mas asequibles.

Este afio ha cerrado el circulo con la ad-
quisicion de Bodegas Breton, la empresa
enla que comenzd en el mundo del vino.
Tras realizar una serie de mejoras, ha
trasladado la vendimia 2014 de Finca
MNueva a sus Instalaciones y serd aqui
donde se realizardn nuevos proyectos
encldgicos que devolveran a la bodega
al glorioso pasado que disfruté en los
ainos 90 del siglo pasado.

Ademas de bodeguero, Miguel Angel se
ha dedicado también a disefiar vinos para
otras personas; entre otros, el Arrayan
(un vino muy personal y bien valorado)
para José Maria Entrecanales.

Una de las claves de su éxito, ademas de
la calidad de sus productos, es la interna-
dlonalizacion, ya que practicamente des-
de que adquirid Finca Allende cerca del
70 por ciento de los vinos que produce

intemnacional), Calvarioy Martires, este dltimo considerado por muchos expertos posi-

son vendidos en el (estan pre-
sentes en 41 paises). -
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Guia Repsol

www.guiarepsol.com

Allende
2010

Finca Allende SL. | Rioja

92

Puntos

Allende

2011 - Blanco Fermentado en Barrica

Calvario
2009

Finca Allende S.L. | Rioja

94

Puntos
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Finca Allende S.L. | Rioja

92

Puntos

Martires
2012

Finca Allende S.L. | Rioja

94

Puntos

Aurus
2010

Finca Allende S.L. | Rioja

97

Puntos



me gusta

cocinar

Noviembre de 2014

CONSEJOS
DE EXPERTO

MIGUEL ANGEL

DE GREGORID
Endlogo
Bodegas Breton.

EL VINO QUE
ACOMPANA

El otofio nos ofrece mil posibilidades
de disfrute de las verduras, con su gran
variedad por la adecuada seleccion de
ingredientes y las técnicas culinarias,

Y también de los vinos.

M Un simple pisto [mejor, acompafiado
de huevo frito] o una menestra cuidada
combinara bien con tintos jovenes o de
media crianza, y casi cualquier verdura
gratinada o en bechamel nos permitira
disfrutar de tintos de media y larga
crianza. La adiccion a casi cualquier
verdura de frutos secos [almendras,
pinones...) nos permitira aumentar el
grado de crianza y sutileza en el vino.
M Es tiempo de cremas de verduras
calientes, Una purrusalda puede
acompanarse con un tinto joven; sin
embargo, para una crema de calabaza
elegiremos un blanco dulce o abocado,
Una crema de lentejas o de guisantes
combinara bien con un blanco o un tinto
de media crianza.
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B Con las legumbres hay distintas
opciones. Para un cocide madrilefio o
un estofado de alubias rojas o pintas,
escogeremos un tinto joven o de media
crianza, con taninos poderosos,
mientras gue para una estofado de
alubias blancas o de lentejas
escogeremos un tinto mas criado,

con los taninos mas pulidos. Si
apostamos por estofar las alubias
blancas o los garbanzos con aves o
mariscos podremos acompadiarlas con
tintos o blancos de crianzas largas.

B No podemos olvidar |a gran reina del
otofio: [a patata. Cocinada de innume-
rables formas, siempre combinara bien
con algdn vino, Simplemente fritas ad-
mitiran la comparia de blancos jévenes
y criados; cocinadas como patatas chip
combinaran bien con cualquier vino de
media o larga crianza. A [a riojana seran
el perfecto acompanante de los tintos
jovenes, Cualquier estofado de carne
con patatas se adecuard a tintos de me-
dia crianza, y qué decir del marmitako
para acompafiar tintos de larga crianza.
Unas simples patatas “a la importan-
cia” 0 "a o pobre” daran un magnifico
soporte a vinos de media crianza, y en
el colmo de |a simplicidad una patata
asada seré una compania inmejorable
para un tinto joven,



RESTAURAUEA
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Finca Allende nominada a la Mejor Bodega del afio por la Guia Pefiin

DOSSIER DE PRENSA 2014

La bodega del endlogo Miguel Angel de Gregorio compite por
cosechar un nuevo éxito en la nueva edicién de los premios,
que se celebraran el préximo 16 de octubre en el Salén de los
Mejores Vinos de Espania.

Coincidiendo con el 25° Aniversario de los Premios Guia Pefiin,
la Finca Allende celebra su nominacién a La Mejor Bodega del
ano tras mas de 17 anocs de trabajo. La alta calidad de sus
vinos ha sido reconccida con esta nominacion, consagrando la
trayectoria de Miguel Angel Gregorio al frente de la bodega.
Finca Allende ha creado algunos de los vinos mas importantes
del pais en los dltimos arios.

La cita sera el préximo 16 de octubre en Madrid, en la 25°
Edicién del Salon de los Mejores Vinos de Espana, a la que
esta prevista que acudan mas de 3.000 profesionales del
sector. Ademas se entregaran otros galardones como el Premio
al Vino Revelacion y a Denominacion de Origen mas valorada.



Allende 2011 »*x

viura 95%, malvasia 5%

Blanco

Pais: Espana

Bodega: Finca Allende

Zona de produccién: DO Ca. Rioja / D.O.P.

93 Color amarillo brillante. Aroma potente, fruta madura,
especias dulces, roble cremoso, hierbas de tocador.
Boca graso, retronasal ahumado, sabroso, fresco,
buena acidez.

Martires 2012

viura 100%

Blanco

Pais: Espafia

Bodega: Finca Allende

Zona de produccién: DO Ca. Rioja / D.O.P.

96 Color pajizo brillante. Aroma flores blancas, fruta fresca,
expresivo, lias finas, hierbas secas. Boca sabroso, frutoso,

buena acidez, equilibrado.

Martires 2013

viura 100%
Blanco

Pais: Espafia
Bodega: Finca Allende
Zona de produccion: DO Ca. Rioja/ D.O.P.

97 Color pajizo brillante. Aroma flores blancas, lias finas,
hierbas secas, fruta madura, fruta escarchada, citricos.
Boca sabroso, frutoso, buena acidez.
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Allende 2010 **x*

tempranillo 100%
Tinto

Pais: Espana
Bodega: Finca Allende
Zona de produccion: DO Ca. Rioja / D.O.P.

03 Color cereza, borde granate. Aroma especiado, roble
cremoso, tostado, complejo, expresidn frutal, terroso,
Boca potente, sabroso, tostado, taninos maduros.

Calvario 2010

tempranillo 90%, garnacha 8%, graciano 2%
Tinto

Pais: Espana
Bodega: Finca Allende
Zona de produccién: DO Ca, Rioja /D.OP,

05 Color cereza, borde granate, Aroma especiado, tostado,
mineral, fruta madura, fruta sobremadura. Boca potente,
sabroso, tostado, taninos maduros.

Avrvs 2010

tempranillo 85%, graciano 15%
Tinto

Pais: Espafia
Bodega: Finca Allende
Zona de produccién: DO Ca. Rioja / D.O.P.

97 Color cereza, borde granate. Aroma chocolate, fruta
madura, roble cremoso, tostado. Boca potente,
especiado, fruta madura, amargoso, buena acidez,
taninos suaves,

Allende Dulce 2011

viura 100%
Blanco Dulce

Pais: Espafia
Bodega: Finca Allende
Zona de produccién: DO Ca. Rioja/ D.O.P.

96 Color dorado. Aroma potente, floral, notas amieladas,
fruta escarchada, hierbas de tocador. Boca sabroso,
dulce, fresco, frutoso, buena acidez, largo.
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12 de octubre de 2014

Finca Allende nominada al premio Guia Pefiin a la bodega del afio 2015

Einca Allende,la apuesta mas personal y primer proyecto empresarial del inquieto endloge Miguel
Angel de Gregorio, creada en 1997, continda cosechando éxitos y mejorando anada tras anada la
calidad de sus vinos.

FINCA ALLENDE NOMINADA AL Premio Guia Pefiin a la Bodega del Afio 2015

El ganador se conocera durante el Salén de los Mejores Vinos de Espafia, el evento que abrira los
actos del 25° Aniversario de Guia Pefiin, el préximo 16 de octubre

Madrid,

Finca Allende la apuesta mas personal y primer proyecto empresarial del inquieto enclogo
Miguel Angel de Gregorio, creada en 1997, contintia cosechando éxitos y mejorando afiada
tras afiada la calidad de sus vinos.

Sin duda, la mejor muestra del trabajo bien hecho es el reconocimiento y la nominacion de
Finca Allende en la categoria de ‘Premio Guia Penin a la Bodega del Afo’ dentro del marco
de la entrega de los ‘Premios Guia Pefiin', que concede la publicacién en la presentacion
de su nuesva edicion anual a la que se espera que asistan mas de 3.000 profesionales del
sector.
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Para Finca Allende y Miguel Angel de Gregorio, es un honor estar entre los nominados a este
premiogue supone un reconocimiento al mérito de mantener una altisima calidad en una gran
variedad de marcas. De esta manera, el galardén recaerd sobre aquella bodega que, teniendo
cinco vinos dentro del 'Podio de los Vinos Excepcionales 2015', obtenga mejor puntuacion media.

Desde 1995 el que ha sido el mentor de Finca Allende se ha |
consagrado como uno de los mejores endlogos de Esparia, capaz

de dar a luz tintos de la dimension del Calvario o Aurus, o de
aportar longevidad y personalidad a vinos como el Allende blanco,
el Allende tinto o el Martires, considerado el mejor vino blanco de F
Espafa. Su capacidad por ir ‘allende’, mas alla, hacen de esta I i
bodega una clara candidata a los ‘Premios Guia Pefiin’, = |\

Ademas de esta categoria, se entregara también el Premio al Vino Revelacion y a la Denominacion
de Origen espariola mas valorada. Este sera el colofén del XV Salén de los Mejores Vinos de
Espafia que tendra lugar en la Sala Alcala de la Plaza de las Ventas a las 21:30 horas. Una edicion
muy especial ya que coincide con la celebracion del 25° aniversario de la Guia Pefiin. Asi, Miguel
Angel de Gregorio y Finca Allende agradecen su presencia como finalistas a la publicacién
referente del vino espariol dentro y fuera de nuestras fronteras.
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Revista gastronomica de actualidad

VINOS Y
ESTAURANTES

Diciembre de 2014

MIGUEL ANGEL DE GREGORIO ADQUIRE
Bodegas Breton

El endlogo Miguel Angel de Gregorio acaba de adquirir Bodegas Bretén,
la bodega donde empezd su andadura profesional, Miguel Angel asumid
la direccidn de estas bodegas en 1999 con apenas 25 afios. En aquel
momento Bretdn era una bodega casi debutante y el endlogo también.
Desde la primera cosecha, de Gregono apostd por un cambio radical en
¢l modelo de los vinos de la bodega, hasta aquel momento anclados en
moldes cldsicos, lo que dio lugar al nacimiento de lo que se conocid
como Vinas de Alta Expresién y de afgunos de los primeros vinos de pago
de la Denominacidn de Origen Rioja. La interpretacidn de un modelo eno-
l6gico radicalmente basado en el vifiedo y el permanente enfrentamien-
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to dialéctico con las posiciones mas
Inmawilistas e industriales de la D.0.
Rioja le hicieron ser conocido como
el Enfant Terible de Rioja. En muy
poco tiempo Bodegas Bretdn se con-
virtid, bajo la direccién de Miguel
Angel de Gregorio, en una de las bo-
degas mds acreditadas de la De-
nominacién de Origen Rioja y en un
referente indispensable entre los vi-
nos esparioles de calidad. En 1997
de Gregorio abandond Bodegas Bre-
tén para iniciar Su proyecto perso-
nal, Finca Allende, en Briones, des-
de el que liderd el proceso de
renovacion e los vinos de Rioja.



€) <crovino

El portal para el profesional de la industria vitivinicola 17 de Julio, 2014

Miguel Angel de Gregorio regresa a sus origenes al
comprar Bodegas Bretdn

El prestigioso enélogo Miguel Angel de Gregorio acaba de adquirir las
instalaciones de Bodegas Bretoén, firma con la que inicid su andadura en el mundo
del vino y que dejo en el afio 1997 para desarrollar su proyecto personal Finca

Allende. )
El endlogo Miguel Angel

de Gregorio tiene un nuevo
proyecto enire manos, su
ultima apuesta puede parecer
una ironia del destino y es
que acaba de adquirir
Bodegas Bretdn, |la bodega
donde empezd su andadura
profesional ¥ que bajo su
batuta se convirié en una de
las bodegas mas acreditadas
de la Denominacion de
Origen Rioja y en un
referente entre los vinos
espanoles.

Miguel Angel asumié la direccién de estas bodegas
en 1999 con apenas 25 afos. En aquel momento
Bretdn era una bodega casi debutante y el endlogo
también. Desde la primera cosecha, de Gregorio
apostd por un cambio radical en el modelo de los
vinos de la bodega, hasta aquel momento
anclados en moldes “clasicos”, dando lugar al
nacimiento de lo que se conocid como “Vinos de
Alta Expresion” y de algunos de los primeros
vinos de pago de la Denominacion de Origen
Rioja. La interpretacion de un modelo enaolégico
radicalmente basado en el vifiedo y el permanente
enfrentamiento dialéctico con las posiciones mas
inmovilistas e industriales de la D.O. Rioja le hacen
ser conacido como el “Enfant Terrible” de Rioja.

En muy poco tiempo Bodegas Breton se convirtid,
bajo su direccién en una bodega reconocida.
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El Blog de Mar Romero

. . £ .
Una comida con Miguel Angel de Gregorio
Hace afios que no coincidia con Miguel Angel de Gregorio, uno de los mejores enslogos de nuestro pais y un viticultor inquieto alls donde
les haya. La iltima vez habia sido en una cata para una famosa guia de vinos cuando & asesoraba Bodegas Arrayan, v desde entonces...ya ha
llovido.

24 de sepliembre de 2014

La cita no podia ser mas sugerente: Miguel Angel de Gregorio con sus vinos
de Finca Allende en uno de los mejgres emplazamientos gastrondmicos de
Madrid, £l restaurante Alabaster con e5a filosofia que el grupo Alborada
ha trasladado desde a Corufa a Madrid y al frente de éste, Osear Marcos y
Fran Ramirez, todo un ejemplo de la profesionalidad que se demanda
actualmente en 3ala. No sé si en Alabaster me gusta mas la fantastica cocina
de lvan Dominguez o el servicio impecable de Oscar y Fran. Supongo que
tanto monta. .

Yo intuia que en esta invitacién iban a estar incluides "Calvario” y
“Aurus”, sus principales embajadores dentro de 103 vinos de pago por 10s
que fue uno de los primeros en apostar y es que De Gregorio representa el
concepto de la Rioja m&s moderna, que no es otra que 1a que reivindica sus
raices lejos de 1as madas de consumao. Y o me equivogué.

Finca Allende, su bodega con la que e llego definitivamente |a fama

después de un buen trabajo en Bodegas Breton (por cierto, adquirida por el

recientemente para remodelar sus instalaciones lo que permitira trasladar desde esta proxima vendimia
2014 |a elaboracion de su vino "Finca Nueva®), es el vehiculo gue utiliza Miguel Angel de Gregorio para
mostrar al mundo su idea de lo que debe ser un vino que tenga raices y alma. El gstilo moderno de los
vinos de Finca Allende cuyo nombre significa "Mas alla", alejado de |os clasicos Riojas, forma parte ya de
Ia historia vinicola nacional.

En fin, que comenzo la cata con un Allende Blance 2011 elaborado con 1as variedades Viura y Malvasia
procedentes de vifias viejas, criado durante 14 meses en roble francés y |03 sieté primeros meses con
lias, Un vino dotado de una boca sabrosa, untuosa con un apreclable volumen y una enorme persistencia
retronasal.

El sigulente protagonista fue el Martires 2012, este vino del gue solo se han hecho 1.500 botellas es
100% viura, una uva gue Miguel Angel defiende a ultranza, procedente de la finca Martires plantada en
1970. Con una crianza de nueve meses en raoble frances y ocho meses sobre lias es un vino sutil'y
fragante en nariz, y en boca graso, potente y sedoso con una retronasal muy persistente.

Continuamos con Calvarie 2008, el primer vino de parcela que se hizo en Rioja y el mas mediterraneo de
la bodega. Un vino de guarda, con taninos sedosos y equilibrados y un final de boca largo. Calvario es un
vino imprescindible para quien quiera descubrir a I0s grandes riojas del siglo X+l de la mano de este genio
de |as vifias. De Gregorio mima su vifiedo situado en una de 1as faldas del monte Calvario, en Briones,
para conseguir este vino gue ha marcado un antes y un después en Rioja y que muestra claramente su
(filosofia: trabajo en el vifiedo, |a importancia del pago y la relvindicacion de las variedades autdctonas,

Y llegd Aurus 2008, un vino que define a la perfeccién lo que es un "vino de autor” Un tinto
complejo, potente, elegante v de larga vida. Un gran vino de guarda con unos taninos dulces muy
marcados y un final de boca largo y persistents.

Terminamos |a cata con un Allende Dulce 2011, un 100% viura, fermentado en barrica nueva de roble
francés y criado durante 18 meses en barrica nueva. Procedente de una vifia "La Casifia® de 1924 y una
produccion de sélo 600 litros por hectarea, que suponen 600 botellas de ¥ litro. Un vino naturalmente
dulce que se consigue vendimiando con 22 grados de concentracion natural del azucar y de la acidez.

Todo un Iujo de comida y de cata dirigida por este endlogo que prepara nuevos proyectos de futura y que
estoy segura de que devolveran a su nueva adquisicion, Bodegas Breton, aquel pasado glorioso de los
afios 90 con nuevas estrategias de marca. [Felicidades por |a apuestal
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hiip:ffwww efeagro. i iveremas-a-hodegas-breton-su-pasado-g
29 de Julio de 2014

MIGUEL ANGEL DE GREGORIO [ Comparte K3 e austs SEEAEUTUST

ENGLOGO ¥ EMPRESARIO

“Devolveremos a Bodegas Bretdn su pasado
glorioso”

El endlogo, viticultor y empresario Miguel Angel de Gregorio (Finca Allende) ha
comprado Bodegas Bretdn y movilizard una inversién de 10 millones de euros para
devolver “el pasado glorioso” de esta compariia, que pasa pagina después de que,
hace dos afios, entrara en concurso de acreedores.

De Gregorio explicaa Erpagru- que esta irversion, gue se ejecutara en dos afios, induye Ia
Bodegas Bretdn, las distintas rﬂmn-"ﬂl ciones previstas en sus instalad
5, aungue ende seguird siendo "la casa matriz, el centro de actividadesy
imo exponente de nuestra filosofia”.

le:a Allende supuso en su dia -afiade- un I:-:»r.r_—"c ito tremendamente rupturista respecto a
5 stab "hermos seguido manteniendo la fillosofia de
17 con la adquisicién de Finca Nueva (Navarrete),

fijacién al tnrrur ", El grupo se amplid 2
también en Briones (La Rioja).

Tras la adquisicidon de Bodegas Bretdn, De Gregorio
mejoray adecuacidn, lo que permitra trasladar desde
alalnnnuur, = Finca I‘Jueva alas
urﬂpafu nuevos pro IY C

asado de

En Bndegas Bretén
ultima otras nuevas ensefias que, en todo caso, “no seran las antiguas” referencias
anteriores propletarios mien que, Finca Allende, alma mater del grupo, continuara

elaborandose en las ya tradicionales instalaciones de Brio

los

Finca Nueva habia Ido credendo con los afios pero su estructura se habia quec

por lo que "necesitdbamos crecer”: primero barajaron la posibilidad de construir una nueva
bodega o ampliarla, pero 2 camino surgid la posibilidad de comprar Bodegas Breton”,
slén que se materlalizd .=I de junio pasado.
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De Gregorio vuelve a esta compania, en la que va trabajo llegando a asumir |a direccion en
1999, conapenas 25 afios, Un periodo profesional, en esa época, en el que decidio golpear
|os conceptos césicos, el inmovilismo y las posiciones “industriales” de |a zona, elaborando
por contra “vinos de alta expresion” y los primeros caldos “de page” de la DOCE Rioja,

ira, frescura..,

Expresividad, est

Erla nueva etapa cortinuard con su apuesta por los vifiedos -donde se hacen realmente los
buenos vinos, que no hay que estropear después en bodega, argumenta-, por productos con
potents estructura, frescura v fruta que recogen toda la expresividad de los terrufios,

IUra marera de entender el vino que en su juventud le valié el calificative de “Enfant
terrible” de La Ricja.

Ahaora, aungue “va peina canas”, su vision del mundo del vino sigue vigente, alejada de
corsés, clichés o convencionalismos,

El “ladrillo” y el vino

Freguntado sobre qué fallé en la gestion de Bodegas Breton de los antiguos propietarios,
gue dasembocd en el concurso de acresdores, De Gregorio -este endlogo abandond esa
firma en 1997 para iniciar su proyecto personal de Finea Allende- apunta que "el mercado
perdona casi todo, pero no que falles en @lidades e identidades”,

&ntes del colapse, Bodegas Bretdn estaba participadas en un 20 % por la familia homénirma
Y por un grupo de 20 emprasarios vinculados "al munde del ladrille” en Logrofio, recuerda
el nuevo duefio.

Tras esa etapa de dificultades para la vitivinicola, abora “gueremos recuperar lo que fue
Bodegas Bretdn bajo mi direccidn en su dia; cuando se mantenian estandares muy altos de
calidad, Con mucho esfusrzo, se consiguid la confianza del consumider, que es la gran dave
ery el mundo del vino, Nunca se defraudd al consumidar”,

Previsiores

Onomicas

Respecto a las perspectivas econdmicas para el grupo Finca &llende en su totelidad, De
Gregorio anticipa que, acinoo afios vista, "esperamos una fecturacidn en torno a los 15
millones, de los cuales el 60 & 70 % dependerd de los mercados exteriores”,

La busqueds de la mayo” Internacionalizacidn siempre ha sido consustancial &l proyects
Firica Allende, va que nunca el mercado doméstico concentrd méas allg del 20% de las ventas
totales.

"Ie cuesta el mismo tiempo, aproximadaments, llegar a Londres que a WMadrid”; o a Nueva
Tork g.ue a Sevilla, concluye De Gregorio.

1IN CCMEMTARID SOBRE ““DEVOLVEREMOS A BODEGAS BRETOMN 5L PASADO GLORIGSO™
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codigounico

Diciembre de 2014

GERARD BASSET
Y SUS

VINOS

Cristina Jolonch
R

Cristina Jolonch
T

Pocos expertos en ¢l
mundo del vino han
recibido tantos
reconocimientos
como el francés
Gérard Basset (Saint-
Etienne, 1957). Este
prestigioso sumiller,
Master Sommelier y
Master of Wine en
1989, MBA Wine en
2007, Mejor Sumiller
Internacional de
vinos [ranceses en
1992 0 Mejor
Sumiller de Europa
en 1996, participd
recientemente en el
el Wine & Culinary
International Forum
organizado por
Torres en Barcelona.
Ha seleccionado
para los lectores

de ‘Codigo Unico”
sus vinos espafioles
favaritos

Aurus 2008, Finca Allende, Rioja
Con gran potencial oo envejecimiento
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FINCA NUEVA ESTRENA EN MARZO
SUS INSTALACIONES EN LA ANTIGUA
BRETON

iguel Angel de Gregorio conversa mientras

se sumerge constantemente en conceptos

como la “magia del vino”, “la pasion por la
tierra”, o retroceder “a los origenes” de la viticultura.
Cree firmemente en que éstas son las claves para
elaborar vinos con nombre propio, vinos vinculados a
la tierra. Es una de esas voces que hace 25 anos
recibia despectivamente el calificativo de “esos jovenes
viticultores”" y que hoy dia sigue manteniendo firme
aquella apuesta por un vino basado en el viriedo.

De Gregorio materializa actualmente una inversion de
entre diez y doce millones de euros en las instalaciones

de la antigua Breton de Navarrete, una bodega venida a De Gregorio, en uno de sus
menos y donde curiosamente, el propietario de Finca viriedos

Allende dio sus primeros pasos y desarrollé una

carrera de éxito (entre 1989 y 1997) hasta hacerse con la bodega de Briones.

Las obras que se estan ejecutando en la antigua Breton, tal y como explica De Gregorio,

van dirigidas a adaptar la bodega a “nuestro modelo viticola, a nuestra forma de trabajar”.
Hasta alli esta trasladando poco a poco su proyecto de Finca Nueva, “la hermana pequenia

de Allende”, que nacié con la etiqueta de “vinos divertidos”. Solo en “la adquisicion de
barricas se ha ido ya un millén de euros”, senala de Gregorio.

La primera fase de la sobras, que comprende la parte destinada a elaboracién, concluira el
20 de septiembre; la parte de crianza estara terminada para el 30 de octubre; y el
embotellado en febrero, para de esta forma tener la bodega preparada para marzo del
ano que viene.

Pero qué ha pasado para que una bodega de prestigio como Bretén, con una marca de
vino reconocida a nivel internacional, haya entrado en un proceso de deterioro tal. De
Gregorio prefiere no comentar. “No seria elegante por mi parte entrar a valorar lo
ocurrido. Quiza el grupo accionarial (integrado por 30 accionistas) no tenia esa
vinculacién necesaria a la tierra”, explica brevemente.

Solo con ganado

Cuando Miguel Angel de Gregorio habla del regreso a los origenes, lo lleva hasta su
maxima expresion. De hecho, parte de sus vifiedos “se labran solo con ganado, sin
tractores”. “El 70% de nuestro vinedo es de cuando no existian tractores. Es algo que
conlleva dificultades, empezando por la necesidad de encontrar gente que sepa manejar a
los animales”.

Por otro lado, Los vinos de Finca Allende proceden tinica y exclusivamente de vifiedos
propios, “no mezclamos uva de diferentes viriedos”.

“Todo esto -continGia De Gregorio- se nota en la botellay lo notay lo valora el
consumidor, aunque no tanto el consumidor local. Aqui en La Rioja hay muchos enterados
pero pocos entendidos de vino”, zanja.

Es la forma de trabajar de un viticultor y empresario que prefiere la tierra a los despachos

» o

y al que alguna vez le han colgado el calificativo de ‘Enfant Terrible’, “aunque a estas
alturas me vendria mejor ya el Anciano Terrible”, confiesa con cierta ironia. Es una forma

de trabajar, un modelo de viticultura con el que De Gregorio se encuentra satisfecho.
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» NUTRICION

Lot

® ESTA NAVIDAD
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Vinos ALLENDE. La
esencia de Rioja en
un tinto y un blanco
que no pueden faltar
en tu mesa esta
Navidad. Elige entre el
color amarillo dorado
y la gran limpieza
del blanco o el gran
equilibrio del tinto. 48 €.
www.finca-allende.com



iISENIOR

Diciembre 2014 - Enero 2015

» NUTRICION

Lot

® ESTA NAVIDAD
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Vinos ALLENDE. La
esencia de Rioja en
un tinto y un blanco
que no pueden faltar
en tu mesa esta
Navidad. Elige entre el
color amarillo dorado
y la gran limpieza
del blanco o el gran
equilibrio del tinto. 48 €.
www.finca-allende.com



Robb Report

Noviembre de 2014

Robb Report

50

MEJORES VINOS

CONTRA EL PENSAMIENTO UNICO

POR ALBERTO FERNANDEZ-BOMBIN |
o
|
o hace tanto tiempo que la peninsula Ibérica era un desierto de calidad con pequeno
oasis en forma de vifiedos don aficionado con criterio podia apagar su sed d -

yoir. Eran tiempos en que los que, excluy

ndo a los bebedores que glosaban la

adicd \llende Dulce

bondades del vinacho de su pueblo, la cosa se reducia a Ribera, Rioja y poco mas. Impor

paises sin tradicion vitivinicola coma Australia o Estados Unidos poco después, llego la moda d 94 pts
. Finca Allende

los mono varietales de uvas francesas y nuestros vifiedos se inundaron de cabernet sauvignon

DO Rioja
chardonnay, vinos sin alma, el pensamiento tinico al poder. Pero no todo estaba perdido, y ho Viura
podemos afirmar con toda rotundidad que los vinos espafoles son mejores que nunca, que n 29€

-al :
hay regi6n en la que no se elaboren grandes vinos a precios sensatos, basados en la recuperacié: finca-allende.com

de variedades autoctonas, el redescubrimiento de viejas vinas casi olvidadas y la reivindicacién

lo propio frente a la tentacion de copiar al vecino. Con la idea de reflejar esta revolucion

imparable nace esta lista, 50 refere

cias que resumen la grandeza del vino espanol, desde Canarias

hasta Galicia pasando por las joyas histéricas de Jerez v por las espectaculares garnachas

Gredos o los vinos del sureste espaiiol. Y todos por debajo de treinta euros. ;Alguien da mads?
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Tasting History

2008 Finca Allende Allende

Finca Allende ()
A Tempranillo Dry Red Table wine from
Spain, Rioja, Spain

Source Reviewer Rating Maturity

Wine Advocate #202 Drink: 2015 -

Aug 2012 Neal Martin : Sn9E

2011 Finca Allende Blanco

Finca Allende (f)
A Proprietary Blend Dry White Table wine from
Spain, Rioja, Spain

Source Reviewer Rating Maturity
Wine Advocate #210 = Drink: 2014 -
Dec 2013 Luls Gutierrez 90 2021

2006 Finca Allende Calvario

Finca Allende (=)

A Proprietary Blend Dry Red Table wine from
Spain, Rioja, Spain

Source Reviewer Rating Maturity
Wine Advocate #202 Drink: 2016
Aug 2012 Neal Martin 93 2028

2008 Finca Allende Aurus

Finca Allende (=0

A Proprietary Blend Dry Red Table wine from
Spain, Rioja, Spain

Source Reviewer Rating Maturity

Wine Advocate #202 Neal Martin Drink: 2015

Aug 2012 2025
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Finca Allende Calvario Rioja DOC
2006

Copra: Temnpasunbe 90%, rapkaya 8%, rpacwa-
Ho 2%

HpenocTn: 14%

Boigepina: 18 mec. b dp. Hossax
Uena: @8

Nocrasuwmu: Simple

Finca Allende Murens Axxena ge Mperopwo, ocHo-
Banman B 1995 rogy, — 04Ha M3 CaMblx MONOOLIX
8 Puoie, wo swsorpan ana Calvario npouckoamT

€ DTAENLHOMD YHACTHA, NO3L HOTOROMD HA NONBEKA
CTapLie BIHOQENsHM.

AN: BUHO CASNAHD NPSARNEHD CHEMIM 1 dpyH-
TOBGIM, HO AOCTATOMHO M EMY HNACCA ANA Cynep-
pHoXH?

WC: Cobinazn — CPEACTEO aHTWHAACCOB0R Bopo-
Bl IT0 BUMO OHAPOBLIBAET MIHOBEHHO, W O KNACCA)
cpazy 3afsBaein.

JP: He 31310 Ha C4eT CyNeppHoxm, HO OHO CyNepane
rauTHo — gal Hode W Arofs 8 Ha4ane, Cnea, mi-
MONOCTE, NARPULIA, JBHAMANT, MOWHO, 1o Bnaropon
HO, OTAMHHAR CTPYHTYPA, CEEMES, AQHOE, MONORDE.
AH: «Qaemaas 04eHs HACKILIEHHOM UBETA MOBOIT
0 BLICOKOM YPOBHE BHHA. FApHWR, OHpYI M apoMar
HELOCTATONHO OTHPBIT, HO Er0 CMHOCTS I HIAWE
CTBO NOHOPAT. NPEBOCDMMbI CIAMEHHLIR BHYC,
NPAHO-BPYHTOBLI, © MAMHON TEHCTYPOR.

AD: VHTEHIHEHOE 1 04EHE WHTEPECHOE BO BryCe
BIHO C DAMBIAMIMECHIMIA HOTHAMIA W NPAHGIMIG CPE
A3enHoMOpCHIMA Tpasami [iyb He npesanupyeT
Gran Vino,
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*HART Finca Allende Allende Rioja DOC

Praoxa

Copra: aypa 70%, mansaaina 30%

Kpenocts: 13,5% | Crune: L ™ | Nosog:
HHCAOTHOCTE: — - Teno: —mml | QGuyweHne cagocT: — mm
BYHET: numos, naits, NERCHM, MHAD, CyRODpYRTHL rpubsl, NECHOM Opex, BaHs
Epa;: cosmnna, Kypuua, Nanos, pabia ka rpane, BECORaR Ko

Murens Atxene ne Mpwropuo JHCRepuMEHTIDYET € BUYPOR © 1999 roga: wyninn Bossss 8 Mowpawe, npobosan
Pa3mnraLe CROW BLARDIMHN H3 OCAOKE M COPTOBOR COCTAR, B WTOre O CO3AN MO W3 Myuwk Gensx an
Wenanine, H TOMy e CNOCOBHOE K AMMTENEHOR BEBMRKE

AD B RpkOM i BOrATOM aPOMATE BaHINTE, WHIMD, CyNDPYNTL, MMBOTHNE TOHE, MES, Mue G xarenacs no-
AaTe ero v BMOAAM € NNOTHOR TEKCTYROI: HANPIMED, K BENOMY MACY B CANBOSHOM COYCE

00 Bia Geaynpeuno. Be3yYCI0BHO, 3T O1H W3 TONDBLX 06PAILB CerogHAwHEn ferycTaum y6a mioro,
0 0 DANAHCHPYETCR WICANLHO Be3peausd BH0rpaoM, CobpanmsM 0 CTape Nos.

AQ Mewta Apsagna Hoswwosa: ects B8 i cpasy!
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Decanter EXPERT’S CHOICE

Spain’s local whites

From Albarin to Zalema and hundreds in between, the wealth of Spanish
indigenous white grapes is a wine explorer’s paradise, says Sarah Jane Evans MW

THERE'S NOT A Chardonnay
or a Sauvignon Blanc in
sight here, Spain makes
excellent Chardonnay
(Chivite's Coleccion 125, for
instance, from Navarra) and
Sauvignon Blanc (such as
those from José Pariente in
Rueda). What this selection
shows is that the country’s
winemakers produce
outstanding wines without
needing international viticultural imports (though | couldn’t
resist including Castell d'Encus’s Riesling in the line-up}.
There are still plenty of white varieties I've not had room
for. Albillo, for instance, is coming Up; Merseguera also,
though it still has to prove itself. Treixadura and Loureiro are
both ingredients in the wines of Galicia, as is Caifio Blanco,
which gives a thrilling acidity to a wine such as Terras
Gauda's O Rosal. Then In Rioja there's some Maturana Blanca,
and a white version of Tempranillo too. Down in Condado
de Huelva, just west of Sherry country, | tasted Zalema for
the first time - a variety that makes a light subtle white, And
below there’s also the rare Albarin, with not one but two
wines from that grape on show at this year's Wines from
Spain Fair in London. Add in to this litany of grapes the fact
of Spain’s diversity of soils, altitudes and aspects, and the
message is that Spain is ready tc emerge from its reputation
as a producer of reds - and big, oaky ones at that - and
build a stronger image internationally for its likeable whites,
Let's start with the sparklings: Cavais much improved,
as the Regional Trophy- and Gold-winners at this year's
DWW A showed. It's particularly interesting to see that the
top Cavas are not being made with the classic Champagne
varieties, but with Xarel-lo, Macabeo (Viura) and Parellada,
There are also some excellent producers who have chosen
to stand outside the Cava denomination because of its
reputation as a producer of cheap sparkling. Look again at

¥

‘Galicia
remains a good
buy. And not
just Rias Baixas
— Ribeiro and
Valdeorras

are well worth
a look’

Sarah Jane Evans MW is the
DWWA Regional co-Chair
for Spain and was made a
member of the Gran Orden
dle Caballeros de Vino for
services to Spanish wine.
These include the best of
those with UK availabifity,
tasted non-blind, at London’s
Wines from Spain tasting
earlier this year

For full details of UK
stockists, see p88

Above: Treixadura is one of the main indigenous grape
varieties grown in Spain’s northwest Galicia region

that vino espumoso. Like Raventos i Blanc's De Nit below, it
might well be worth drinking.

When searching on wine lists and good independents’
shelves, Galicia remains a good buy. And not just Rias Baixas.
The smaller regions such as Ribeiro and Valdeorras are well
worth a look, and Godello is becoming very popular as a
variety. Just as red Garnacha is having a revival, so Garnacha
Blanca Is following on, Well-made white Garnacha produces
wines that major on texture rather than fruit; they age well,
and are excellent food matches. Remaining in the north,
don't forget Txacoli, with its zippy freshness and light spritz.

For lovers of Rioja, there are at last some great whites.
They'll never be made in great quantity, but the best are
really individual wines. To the northeast, the diverse soils of
Catalonia are proving an excellent source of textured, less
fruity whites, made from Garnacha. Further south, despite
the hot summers, there are some delightfully fresh and
aromatic dry Moscatels, such as the ones featured here and
also Ariyanas from Bodegas Bentomiz in Sierras de Malaga.

A new king, plus a shake-up in the approach to foctball
following its shock early exit from the World Cup - it'sa
time of change for Spain. When it comes to white wines, the
producers are ready and waiting.

Evans’ recommendations

Finca Allende, Martires, Rioja 2011
18(93)

£80-£95.50 a6 Wines, Berry Bros & Rudd

Anambitious singe-vineyard wine, as befits the

vision of producer Miguel Angel Gregorio. It's
aged in new French oak for nine months, Vividly

expressive, with a rich, spicy finish. Just 1,400

bottles are made. Drink 2014-2015 Alc 14%
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E Allanda 2007,
Rioja/Spania, 45328,
kr226
En Ricja med blared farge
og dufter av moreller,
solbzer, tyttebaer, urter og
hint av fat. Vinen er saftig,
frisk og middelsfyldig med
fin frukt og avrundede

tanniner, samt lang, lett
krydret ettersmak. En god

vin til grillet biff og lam,

DAGSAWISEN LARDAG 26, ILILI 207 4

LEN

Vin til grill

Grillmat er et temmelig vidt begrep, men har du
kjott pa grillen passer det ofte det red vin i
glasset. Her er ukens grillvin.

Fallestrakkatfor grillmat

e pjerne et karakteriz-

tisk reykpreg og en kara-

mellizert stekeckorpe, 1

tillegg krydrer wi ofte

prillmaten skebra godt.

Kanskje far den ogsé en

rumde i en surset marinade, Sammen
aed fettinnhold og tilbeher er dette
wiktige faktorer nar det komimer til
wvalgetav vin Grillkrydder og -imari-
nader, spesielt de ferdigkjepte inne-
holder mpe umami, =n kjettaktig
fylde og smaksforsterkende faktor
som bide finnes naturligien del mat-
varer og somn produseres indastrielt
som monogodiam-glatamat (MSG).
Tiami i seg selv er ikke et problei,
men den kan gl vinen en metallisk
sinak og giere den bifrere og syrligere.
For vinens del, er det derfor bedre &

lagemarinader of krydderblandinger
zelv, men zelv hjemmelagede mazi-
nader og grilloljer inneholder gierne
sin andel sukker og krydder.

For § mete detta ber grillvinen ha
godtmedfruktsedine, og runde eller
lite tanniner. Er vinen froktig op sed-
mefall nok, kan den likevel vars
ganske kraftig og strukturert, og fort-
satt pasge grillmaten. Men lette og
fraktdrevne redviner med lite tan-
niner frister gjerne mer 1 varmen, og
det er gode valg nAr sete marinader
eller krydder atfordrer vinen. Dette
eritillegg gode viner tilyst kistt og

LENE AARNES WESTERHAUG

W curnalist og skribent med bakgrunn fra

Wine & Spirit Edu cation Tru sk, Londeon

lettere grillvetter som kanskje far
folge med friske grennsaker. Enfrukt-
dreven og uelket vin er ogsd bedrends
den serveres itk avkjelt, server den
gierne randt 15 grader. Griller dn
derimot kjgtt av fettholdig lam eller
okse, uten sete marinader eller geill-
oljer, kan nettopp en syrerik vin med
fast tanninstruktur gl en god cgopp-
renskende effekt i munnhulen, Roy-
karomaer 1 grillmat harmonerer
veldiggedtined eikekarakterivin, s
en fatlagret vin til grilletgdt kjstt ex
ikke &forakte.
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Graham's, W:
WEAPYrve no

*RARL  pjende Tinto Rioja DOCa -
92 Wcnarua, Proxa
Copra: Temnpatnnso 100%
Hpenoctu: 14,5% | Cruns: W | Nosoa: 3¢ O
¢ KMCnoTHOCTD: — e Teno: —wmm TaHUHDL — -

: ByKeT: CMBa, BUWHA, ronyBrKa, YepHIKa, NPAHGIE TPashl, YePHOCNE, TEMHBIA WOKO-

i nap, cneunn, Tabax

: Ena: Taprap w3 rosAainHbl, 3ane4éHHbIA KO3NEHOK, yTHa C Naniioi 8 BOKE

Bnanenbua v rnaexoro aHonora Finca Allende Murens Anxens ge Mpuropro

t HasbiBaKT MOJIEPHUCTOM, XOTA CaM CeOA OH CUMTAET TPAAUUMOHANMCTOM, KOTOPLIF B
nepsyio oyepedb yﬂEnﬂET BHAMaHKE BUHOrpagHUKam Murens He HCHG,"\DJyET HaTe-
: rOpWM crianza, reserva unm gran reserva, nopbisan ¢ TPaAULIMOHHOA KNaccuduKaumen

: W CTApOMOAHONA CNABKO-NPAHON PHOXOH, BLIAEPMAHHON B aMEPUKaHCTKMX BouKax

* UC MNoTHOE, MOLUHOE BUHO, C NOTEHUMANOM W UHTPUrOA. Ero XoueTca, a oHo He

NaeTcR. BI'IEHBTH?!ET KpaCuBaA AEeMOHCTPAUMWA CHNbL
AR Bogpoe, n3AwHoe, HeBEPORTHO GPYKTOBOE. BoNMoweHHe MOAEPHUCTCKOIO CTUNA.

¢ E3 Q6pa3eu noHpasunCA CUNOA M TOHKOCTBID, CEEMECTI M YNEToTON. MPHATHLIE

. NPAHBIE HOTbE UBETHI, KMH3a, (eHXe/b, COUHBIE YBpHbIe ArOAbI, MUMONOCTL. Moaoit-

i Bt K mobomy nosogy
i Ay, E3

B — 14 mec. o Hon. ¢p. (98 %) aybe n amep. aybe

: Mocrasuwws: Simple @) | & simplewine.ru
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Octubre - Noviembre de 2014

Finca Nueva 2013 i .

Finca Nueva blanco fermentado en barrica 2013

Abadia Retuerta LeDomaine 2013

e -
D Abadia Retuerta LeDomaine 2013

£
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F —
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Grans Muralles 2006

f;ans Muralles 2006
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2008 Finca Allende Allende Rioja Crianza 91
(100% tempranillo): Opaque ruby. Fresh raspberry and cherry aromas are
complicated by notes of potpourri and anise. Silky and focused on the palate,

offering juicy red fruit flavors and notes of licorice and floral pastilles. Fine-

grained tannins add shape and focus to the long, sappy, gently spicy finish.

This suave wine drinks very well right now.

2011 Finca Allende Rioja Blanco 91
(90% viura and 10% malvasia; fermented in French oak barrels of varying age

and then aged in new French oak for 14 months): Bright yellow. Lively smoke-

and mineral-accented aromas of tangerine and pear, with a hint of melon adding
depth. lJuicy and smooth in texture, offering sappy orchard fruit flavors and a

hint of bitter citrus pith. Finishes dry, nervy and very long, with a bracing jolt of
minerality and excellent focus.

2006 Finca Allende Calvario Rioja 93
($152; 90% tempranillo, 8% garnacha and 2% graciano, from a single vineyard
planted in 1945) Opaque ruby color. Ripe cherry and plum on the nose, with a

strong spicecake quality adding vivacity. Musky, brooding dark berry flavors

stain the palate, only slowly offering much in the way of nuance. Aeration

brought up exotic incense and Asian spice qualities, which carry through an
impressively long, chewy finish. Lock this beast up for at least another five

years.

2012 Finca Allende Martires Rioja Blanco 94
(100% viura, from a single vineyard that was planted in 1970; fermented in

new French oak and then aged for nine months on its lees in new French oak):
Green-tinged gold. Heady aromas of musky citrus fruits, smoky minerals, iodine

and sweet butter. Stains the palate with densely packed orange, pear and

mineral flavors, showing uncanny vivacity. Rich, sweet and powerful, offering a
suave combination of power and elegance. Finishes with serious length, leaving
mineral and iodine notes behind. I can't recall ever tasting a Spanish white

wine that delivered this kind of depth, power and energy; it would make a great
ringer in a high-end white Burgundy tasting.

2008 Finca Allende Aurus Rioja 94
(85% tempranillo and 15% graciano): Bright ruby. Kaleidoscopic bouquet of

red berry preserves, sandalwood, rose and vanilla, with mounting spiciness and

a hint of woodsmoke. Sweet, penetrating raspberry and gingerbread flavors

gain weight in the mouth and completely stain the palate, but betray no excess
weight. The red fruit and floral notes echo on the finish, which refuses to let

up. I'm sure that this wine will reward patience but I find it irresistible today.
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D The world’s best wine magasine September 2013 £4.30

Evans’ top Riojas through the ages
‘The authors
of The Finest

: Finca Allende, Calvario 2006 19 (96)
Wines of

£77-£85 AG Wines, Berry Bros & Rudd, Good
Rioja and Wine Shop, Swig

Northwest
Spain say

1995 was a

Miguel-Angel Gregorio's Calvary
vineyard was planted in a suitably
apocalyptic year, 1945, and the

turning point vines are delivering intense
in Rioja’s minerality. The wine spends 20
. . i s]
szyhstu: months in IQQA} new Frepch oak.
S s At present, it is dense, with black
transition

cherries and plums, and a slick of
A liguorice and roasted coffee.
Drink 2015-2027 Alc 14%
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